ACCOMPAGNATORIA CAMPIONI PPL FARINE, PANE E PRODOTTI DA FORNO

AULSS di appartenenza [J 1 Dolomiti [J 2 Marca Trevigiana [ 3 Serenissima [ 4 Veneto Orientale
(15 Polesana [ 6 Euganea [ 7 Pedemontana [] 8 Berica [] 9 Scaligera
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La conformita alle micotossine deve essere verificata a carico del produttore, analisi non
eseguibili presso 1ZSVe

Il campione viene inviato all’Istituto Zooprofilattico delle Venezie — Sez. S. Dona di Piave.

Temperatura di conferimento del campione:

o Temperatura ambiente o Refrigerato ........ °C o Congelato o Non rilevabile
DATA....c IL CONFERENTE
.......... (nomeecognomelegg|b|||) (ﬂrma)

accompagnatoria-farine-pasta-prodotti-forno.doc



